





TrevisaniPietro

RISCALDA E SERVI

Versare il contenuto della confezione
ancora congelato in una pentola

medio con coperchio

Cuocere a fuoco _ Mescolare
di tanto in tanto

Grammi: Ingredienti:
POLPETTE DI Ll
MERI.UZZU AI.I.A Cartone:
MEDITERRANEA § 3 CONF.
CON MERLUZZ0 SUDAFRICANO 4,5 KG
. Grammi: Ingredienti:
wre  ff iy | T
Cartone: pomodoro, sugo
CON VONGOLEE 3 CONF.
GAMBERI DELL'ADRIATICO 45K6
Grammi: Ingredienti:
SALMONE O | e oo
CON VERDURE Cartone: | cipolla, sugo
CON SALMONE 3 CONF.
NORVEGESE 4‘ 5 KG
5 Grammi: Ingredienti:
a Daccuh o ff 1D | e
Cartone: UGG ’ ’
CON VERO BACCALA 3 CONF. ’
4,5KG
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Servire al banco



TEMPO =
DI COTTURA)\ Pl
2000/

CIRCA

TEMPO
DI COTTURA\ |

20min

CODEDIRANA 4 “[eing
PES [:ATRICE Cartone:
ALLASICILIANA §  3conr

CON RANA PESCATRICE
SUDAFRICANA 45KG6

TrevisaniPietro

Ingredienti:
code di rospo,
pomodoro, patate,
olive, capperi, sugo

CUURI I]I Grammi:
MERLUZZ0 cfffeg
ALLA SICILIANA &  3coNF

CON VERD LOMOS
DIMERLUZZ0 45KG6

Ingredienti:
merluzzo, patate,
pomaodoro,olive,
capperi, sugo

Grammi:

ZUPPA DEL 15009

Cartone:
FI;EHSIEATUHE 3 CONF.
TRADIZIONALE 4'5 KG

Ingredienti:
verdesca, code di
rospo, seppie, cozze,
mazzancolle,

pomodoro, peperoni, 7
cipolla, sugo
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Versare il contenuto della confezione Cuocere a fuoco Mescolare Servire al banco
ancora congelato in una pentola medio con coperchio ditantoin tanto
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/. Grammi: Ingredienti: i
'.; g  Tslala P . . . ‘.
! | 1000 olive verdi, prodotti |
ol 7 ittici misti, panatura Y
{  Cartone: S ® )
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SPIEDINI “3000g | cotmar,gamber,
CALAMARIE § corone: | P

GAMBERI 1 CONF.
PANATI 3.0KG
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Grammi: Ingredienti:
merluzzo nordico,

panatura
Cartone:










